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Esimene peatiikk

ema nimi oli Summer”. See nimi to1 silme ette suvelilled,
ootamatud dikesepuhangud ja pikad rahutud 66d. Samuti
kujutluspildid suvesoojadest niitudest ja uinakutest puu vilus.
See sobis talle.

Ta seisis liikumatuna, kded valmis, keha pinges, silmad
erksad — ning ruumis valitses tdielik vaikus. Kéigi, absoluut-
selt koigi pilgud olid temale naelutatud. Vois juhtuda, et ta
liigutus oli aeglane, kuid mitte keegi ei tahtnud sellest ilma
jadda. Koigi tihelepanu, koigi keskendumine oli koondunud
sellele iihele saledale iiksildasele kujule. Ohus héljusid ro-
mantilised Chopini helid. Valgus helkis ta korralikult kinni
pandud juustel, mis olid soojalt pruuni tooni, kergelt kuldse
kumaga. Korvades sadelesid pisikesed smaragdid.

Ta nahk 6hetas pisut, nii et roosakas toon toi esile juba
niigi silmatorkavad posesarnad ja elegantse luustiku, mis sai
parineda iiksnes headest geenidest. Erutus ja ddretu kesken-
dumine muutsid tihnid ta pahkelpruunides silmades tumeda
merevaigu karva. Seesama erutus ja keskendumine oli pan-
nud teda pehmeid ja kaunikujulisi huuli prunti ajama.

* E.k suvi. Tolkija.
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Ta kandis tleni valget, ilma igasuguste kaunistusteta val-
get, kuid tombas pilke sama vastupandamatult nagu liblikas
saravas valguses. Oli teada, et ta ei ttle midagi, kuid sellele
vaatamata tundus, nagu oleksid teised valmis piiidma kinni
ka vaevukuuldava heli.

Ruum oli soe, 16hnad eksootilised, ohustik tulvil ootus-
drevust.

Summer ei pooranud neile koigile vihimatki tdhelepanu —
ta oleks just nagu olnud ihuiiksi. Oli vaid tiks eesmark, tiks
siht. Taiuslikkus. Summer ei leppinud iial vihemaga.

Ta tostis otsatu ettevaatusega viimase rombikujulise lehe
oigele kohale, nii et disainitud Savarini kook oli valmis. Tun-
nid, mis ta oli kulutanud tohutu suure ja keerulise magustoitu
ettevalmistamiseks ja kiipsetamiseks, olid juba unustatud. Sa-
muti olid unustatud kuumus, vésinud jalad ja valutavad kied.
Koéige olulisem oli viimane lihv, Summer Lyndoni loomingu
vdlimus. Jah, see maitseb tdiuslikult, 16hnab tdiuslikult, seda
onnestub isegi tdiuslikult 16igata. Aga kui see el nie tdiuslik
vilja, pole koik eelnev oluline.

Meistritood lopetava kunstniku hoolega tostis ta pintsli, et
katta puuviljad ja mandlid kerge aprikoosiglasuuriga.

Endiselt ei kostnud tihtki piuksu.

Abi palumata — jah, téesti, Summer poleks mingit abi ta-
lunud — asus ta tditma Savarini sisu rammusa kreemiga, mille
retsepti ta hoidis tilimas saladuses.

Kéed kindlad, pea piisti, astus Summer sammukese ta-
gasi, et oma meistriteost veel viimast korda kriitiliselt uurida.
See oli ulim test, sest tema silm oli oma tood kritiseerides
teravam kui kellegi teise oma. Ta ristas rinnal kded. Ta

ndol polnud mingit ilmet. Tohutu suures koogis oleks mo-
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junud isegi porandale kukkunud noé6pnoela tekitatud heli
kahuripauguna.

Ta suunurgad kerkisid pikkamooda ja silmad 16id sdarama.
Edu. Summer tostis kide ja andis Gisnagi dramaatilise Zestiga
korralduse: ,Voib dra viia.

Kaks assistenti veeretas sideleva teose koogist vilja ja siis
plahvatas aplaus.

Summer vottis kiituse vastu, nagu see oleks midagi tdiesti
loomulikku. Tagasihoidlikkusel oli oma koht, aga tema Sa-
varini puhul polnud see omal kohal. Tagasihoidlikult 6eldes
oli tema Savarin hunnitu. Hunnitus oli just see, mida Itaalia
hertsog oli oma tiitre kihluspeo jaoks tahtnud, ja hunnitus oli
see, mille eest ta maksis. Summer lihtsalt tagas talle selle.

Mademoiselle.“ Prantslane Foulfount, kelle eriala oli koo-
rikloomad, vottis Summeril 6lgadest. Mehe silmad olid tun-
nustusest immargused ja marjad. ,Incroyable.” Ta suudles
Summerit innukalt molemale posele ja ta osavad paksud sor-
med surusid Summeri nahka nii, nagu ta sotkuks leivatainast.
Summeri ndole ilmus esimest korda mitme tunni jooksul
naeratus.

~Merci.“ Keegi oli avanud tdhistamiseks veinipudeli. Sum-
mer vottis kaks klaasi ja ulatas ithe prantsuse kokale. ,,Jarg-
mise korra terviseks, mil me koos tootame, mon ama.

Ta joi klaasi tiithjaks, vottis peast kokamiitsi ja tuhises koo-
gist vdlja. Tohutu suures marmorpéranda ja kristall-lithtri-
tega soogisaalis serveeriti ja imetleti tema Savarinit. Ta vii-
mane moétte enne lahkumist oli: jumal tdnatud, et koristab
keegi teine.

Kaks tundi hiljem olid tal kingad jalast voetud ja silmad
suletud, siiles oli avatud raamat, voigas morvamiisteerium.
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Ta lennuk lendas Atlandi kohal. Ta s6itis koju. Ta oli veetnud
ligemale kolm pédeva Milanos ja selle séidu ainus eesmirk oli
olnud luua Savarin. Selles polnud midagi ebatavalist. Sum-
mer oli kiipsetanud Madridis Charlotte Malakoff'1, Ateenas lee-
gitseva Crépes Fourée ja vorminud Istanbulis ile Flottante’i. Ku-
lude hiivitamise ja jalustrabava tasu eest oli Summer Lyndon
valmis looma magustoidu, mis elas mélus edasi veel tiikk aega
pdrast viimast suutdit.

Vispel kaasa ja reisile, motles ta uniselt ja naeratas
haigutades.

Ta pidas end peaaegu samamoodi spetsialistiks nagu vilu-
nud kirurg. Ta oli tdepoolest 6ppinud, omandanud kogemusi
ja praktiseerinud sama kaua nagu nii moénedki lugupeetud
meedikud. Viis aastat pdrast seda, kui ta oli omandanud Parii-
sis, kus toiduvalmistamine on kunst omaette, viga rangetele
noudmistele vastava Cordon Blew chef’1 tiitli, oli Summer kuulus
selle poolest, et ta oli temperamentne nagu kunstnik, ta aju
jattis retseptid meelde nagu arvuti ja ta kded olid nagu inglil.

Summer tukastas lennuki esimese klassi istmel ja voitles
meeletu ihaga siitia 161k pepperoni-pitsat.

Ta teadis, et lend ldheb kiiremini, kui osa aega magada
voi lugeda. Ta otsustas esmalt pisut tukkuda. Summer hindas
und peaaegu sama korgelt nagu oma Sokolaadivahu retsepti.

Tagasi Philadelphiasse joudes ootab teda ees viga pala-
vikuline pédevakava. Kuberneri heategevusbanketi jaoks tu-
leb valmistada bombe, seejirel Gurmeeiihingu aastakoosolek,
televisioonile lubatud demonstratsioon... ja see kohtumine,
meenus talle 1dbi une.

Mida see peenikese hddlega naine oligi telefonikone ajal
oelnud? Drake — ei, Blake — Cocharan. Blake Cocharan III
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Cocharani hotelliketist. Viga head hotellid, métles Summer
ilma erilise huvita. Ta oli maailma eri paigus nii moéneski
neist viibinud. Harra Cocharan Kolmandal oli talle to6alane
ettepanek.

Summer eeldas, et mees tahab oma hotelliketi jaoks ménd
erilist magustoitu, midagi, millele panna kiilge Cocharani
nimi. See moéte polnud talle vastukarva — kui olukord seda
soosib. Ja kui tasu seda soosib. Loomulikult tuleb uurida viaga
pohjalikult kogu Cocharani ettevotmist, enne kui ta on néus
sellesse kaasama oma oskused ja nime. Kui moni nende ho-
tellidest peaks olema viletsa kvaliteediga...

Summer otsustas haigutades, et motleb selle peale hil-
jem — pirast seda, kui on Kolmandaga isiklikult kohtunud.
Blake Cocharan III, motles ta uniselt muiates. Paks, kiilas-
peaga, arvatavasti seedehiiretega. Itaalia kingad, Sveitsi kell,
Prantsuse sirgid, Saksa auto — ja kahtlemata peab ta end see-
juures ldbi ja I6hki ameeriklaseks. Loodud kujutluspilt vir-
vendas tal hetke silme ees, kuid siis haigutas ta uuesti sellest
tidinenuna — ning ohkas, kui taas tungis ta motteisse pitsa.
Summer lasi istme allapoole ja sundis end tahtejouga ma-

gama jdama.

Blake Cocharan IIT istus tumehalli limusiini pehmel tagumisel
istmel ja uuris tilima pohjalikkusega Saint Croix’sse ehitatava
uusima hotelli kohta kidivat raportit. Ta oli sedasorti mees,
kes vois detailide segapuntra siistemaatilisse korda seada.
Kaos oli pelgalt korra vorm, mis ootas, et see loogika abil
korrastataks. Blake oli viga loogiline inimene. Punkt A viis
alati punkti B ja sealt edasi punkti C. Ukskéik kui keeruline
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labiirint ka polnud, leidis seal kannatlikkuse ja loogika abil
alati tee.

Ja kuna temal oli anne just seda teha, oli Blake omanda-
nud kolmekiimne viie aastasena peaaegu tdieliku kontrolli
Cocharani impeeriumi iile. Ta oli oma joukuse pdrinud ja
seetottu motles ta selle peale harva. Aga oma ametialase edu
oli ta vdlja teeninud ja hindas seda. Kvaliteet oli Cocharani
traditsioon. Cocharani hotellides kolbas ainult parim — voo-
dilinadest tubades kuni miiiiriseguni seintes.

Raportist Summer Lyndoni kohta vois jareldada, et tema
on parim.

Pannud Saint Croix’ dokumendid kdest, vottis Blake jalge
juurest maast 6hukesest portfellist teise kausta. Ta kdes hel-
kis ovaalse ehisega kuldsérmus. Summer Lyndon, métles ta
kausta avades.

Kahekiimne kaheksa aastane, lopetanud Sorbonne’i, kva-
lifitseeritud Cordon Blew chef. Isa, Rothchild Lyndon, Briti
parlamendi lugupeetud liige. Ema, Monique Dubois Lyndon,
endine Prantsuse filmitdht. Vanemad kakskiimmend kolm
aastat sobralikult lahutatud. Summer Lyndon oli veetnud lap-
sepolve Londoni ja Pariisi vahet kdies, kuni ema abiellus Phi-
ladelphias elava ameeriklasest metallitoosturiga. Summer oli
seejarel naasnud Pariisi haridusteed 16petama ja praegu oli
tal eluase nii seal kui ka Philadelphias. Ta ema oli juba ammu
kolmandat korda abiellunud, seekord paberitoosturiga, ja isa
oli lahutatud oma teisest naisest, edukast advokaadist.

Blake’ijarelepdrimised olid andnud pohiliselt samavastuse:
Summer Lyndon oli parim desserdi-chef nii siin- kui ka sealpool
Atlandi ookeani. Uhtlasi oli ta {ildse viiga hea chef, kes tabas ins-
tinktiivselt kvaliteeti, kel oli loovust ja voimet kriisiolukorras
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